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Meni 1 Z;(S)?ft;_ Allergene Menii 2 Z;[z?ft;- Allergene

Mo |Vegetarische Lasagne al,g,i [Gemisecremesuppe al,g,i
Salatbeilage g, ] Kartoffelpuffer al,c
Apfelmus 3 Apfelmus 3

. |ZUricher .

Di Hahnchengeschnetzeltes al,g |Spaghett al,c
Rostitaler TomatensolRe al,i
Salatbeilage 0,j geriebener Kase g

Salatbeilage g, ]
Fruchtejoghurt g
. . Brokkoli-Blumenkohl- .

Mi [Bratwurst 8 g, Kartoffel-Auflauf al,c,g, i
Currywurst-Sol3e Salatbeilage g, ]
Wedges al Obst
Salatbeilage g, ]

Obst

Do Paniertes Fischfilet al,d [Vegetarische Frihlingsrolle al,cfij

(Seelachs)

Salzkartoffeln Reis

RemouladensolRe 3 c,g,j |suR-saure ChilisoRRe

Gemisestifte Gemiusestifte

Frichtequark g Friichtequark g

Fr |H&hnchenbrust Gebackener Fetakéase al, c,g
Geflugelrahmsolie al,g [Backkartoffeln
Gemusereis al,i |Zaziki g
Salatbeilage 0,j Salatbeilage g.j
Obst Obst

Zusatzstoffe: Allergene:

mit Farbstoff 1 enthalt Gluten (Weizen 1, Roggen 2, a

mit Konservierungsstoff 2 Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6)

mit Antioxidationsmittel 3 enthalt Krebstiere b

mit Geschmacksverstarker 4 enthalt Eier c

geschwefelt 5 enthalt Fisch d

geschwarzt 6 enthalt Erdnlisse e

gewachst 7 enthalt Soja f

mit Phosphat 8 enthalt Milch g

chininhaltig 9 enthalt Schalenfriichte (Mandeln 1,

coffeinhaltig 10 Haseln. 2, Walniisse 3, Kaschun. 4, h

mit SuRungsmittel 11 Pekann. 5, Paranisse 6, Pistazien 7,

mit einer Zuckerart und SiiRungsmittel 12 Macadamia 8)

enthélt eine Phenylalaninquelle 13 enthalt Sellerie i

ey 2T Ve 10 Jenman s |

aus Kuhmilchzubereitung 15 enthalt Sesam k

mit kakaohaltiger Fettglasur 16 enthalt Schwefeldioxid /Sulfite I
enthalt Weichtiere m
enthalt Lupinen n
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